APERCU
DES PLATS
DU MIDI

Filet mignon de porc a la moutarde de Meaux 16

Saucisse artisanale au canard fume ou Wapiti ou 17
Sanglier et bleuets

Poisson frais, sauce au Safran 20
Bavette aux échalotes confites 20
Moules Mariniéres ou au Curry 17
Salade de chévre chaud et tapenade de tomates 16
séchées

Confit de canard maison et

sauce au gingembre frais

Rognons de veau au Porto ou au Madere

Entrecte de boeuf sauce au
Cognac et poivre vert

Foie de veau Persillade

Raviolis aux champignons sauce tomates
maison

5ans preavis




Salade verte et vinaigrette 4 la moutarde de
Dijon et parfumé 3 lail rotie

Potage du moment fait maison aux légumes
de saison

Gros pétoncles U12 du Québec servis tiedes
sur fondue de poireaux, tapenade d'olives
noires kalamata et sauce au saumon fumé
de la fee des gréves (fumoir de (uebec)

Escalope de foie gras fumé maison, poélée
et servie sur pain d'épices, gelée de
Rivesaltes et figue confite

Petit pot de foie gras maison cuit au bain
marie, servie avec confiture d oignons au
Porio et petits crolitons maison

L'assiette du Gourmand
Le petit pot de foie gras et le foie gras poéle

Ris de veau Cuisson en deux temps, poché
a la créme et poélé, caramélisé a I'érable,
sur compote de Granny Smith

Etagé de betteraves, pignons de pin torréfié,
coulis de poires et chévre frais , vinaigrette
de persil frais

LES PLATS PRINCIPAUX

Rognons de veau aux moutardes de Dijon et
de Meaux

Cételettes d’agneau de la Bélene, en crolte
de pistaches concassées et sauce Tartare
maison

Meli-melo de crevettes et petoncles, mousse
aux deux citrons et concasse de Prosciutio
séché

Joues de veau braisées a ma fagon | Servies
en cassolette

Filet de boeuf AAA servi avec une tuille de
fromage Sorcier de Missisquoi et sauce
Bordelaise a l'huile de truffes noires du
Péngord

Le poisson suvant I'armvage, créme de
Chardonnay, graines de pavot et tapenade
maison de tomates séchées

Bavetie de boeuf de La Pérouse. AAA,
traditionnelle, poélée servie avec échalotes
francaises confites

Foie de Veau de lait tranché par nos soins,
servi avec notre sauce persillade

Filet de Cerf du Québec au Coulis de cassis
de la ferme Péngnon de Hatley

5ans préavis

Toutes nos pieces de viande et
poisson sont selectionnees et
tranchées par nos soins pour
s'assurer d'une qualite optimale




